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Pavesi

Caratteristiche <

DIAMETRO PIANO DIAMETRO DEL PLANG DIAMETRE PLAN 110em 130em 160 erm VO lt a P I a n a Le g n a
LARGHEZZA ESTERNA ANCHURA EXTERIOR LARGEUR EXTERNE 188 om 200 cm 220 ¢

PROFONDITA ESTERNA PROFUNDIDAD EXTERIOR PROFONDEUR EXTERNE 150 em 200em 220¢m

PESOKG PESOKG POIDS KG 140C Kg 1500 Kg 1750 kg $ % Disegnato, Progettato e Costruito in Italia.
DIAMETRO CANNA FUMARIA  DIAMETRO CHIMINEA DIAMETRE CONDUIT DE FUME 20em 20em 25 em

CAPIENZA PIZZE CAPACIDAD PARA PIZZA CONTENANCE PIZZAS 6/8 10/12 14/18 == Disefado, desarrollado y fabricado en Italia.

B\ Concu, développé et fabriqué en Italie.
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¥\ Legna

MEDIATAMENTE le calorie cedute in
cottura . con diametriutilidi 110,130 e
150 &m.

VOLTA PIANA, che garantisce un
impatto pid intenso della fiamma sul
piang di cottura, punto fuoco frontale. a
destra o a sinistra; bocca singola e tutti
predisposti per il Bruciatore a Gas:

= Lena

INMEDIATAMENTE las calorias cedidas
pard la coccian, con didmetros Gtiles
de 110,130y 150 cm

BOVEDA PLANA, que garantiza un im-
pacto mas intenso de la llama sobre el
plano de coccion, punto fuego frontal.a

la derecha o a la izquierda; boca Onica,

todos  predispuestos para [a insta-

11 Bois

GPS
LAT. 44.5 75881 3 Forni rapidissimi nel raggiungere la 3 Hornos rapidos para lograr la tem 3 Fours rapides pour atteindre la tem-
LONG. 10.825827 temperatura ottimale, recuperano 1M- peratura optimal, Recupera pérature optimale, Récupére IMMEDI-

ATEMENT |es calories cédées gn culs-
son, diametres utileas de 110, 130 et 150

crm.

VOUTE PLATE, qui garantit un impact
plus intense de la flamme sur la sur-
face de cuisson, feu frontal, droite ou
gauche: bouche unique, toutes versions
prévues pour e brileur au gaz; plan de

Yo U B i iy s 1 o R i oy piana di cottura Pavesi MONOBLOCCO lacion del quemador de gas: plano de cuisson  Pavesi MONOBLOC TOUR-
o @ s sy s VER: e RGBSR I E LA 0Re oot ROTANTE coccion Pavesi MONOBLOQUE GIRA- NANT.
SO www.pavesiforaiit | MAIL info@pavesitorn.it

TORIO.



PVP 110 TW Legna

‘ ‘ Fiano di cottura diametro cm.110 Pavesi MONOBLOCCO RO-
TANTE, capacita di 6/8 pizze, VOLTA PIANA, carmera rettango-
lare can paretiin calcestruzzo refrattario, Bocca singala 56227,
passa da 100* C.a 300° C.in 33 minuti (dati rilevati con legna
secea & canna coibentata da 20 cm. di diametro utile)

Un forno Piccolo ed estremamente reattivo, Recupera IMMEDI-
ATAMEMTE le calorie cedute in cottura, Preferiamo non indicare
la prodvuzione oraria in guanto legata, oltre che alle caratteris-
tiche del forno, alla capacita produttiva degli operatan e della
zona lavoro, Sard compito vostra scoprirlo.

Visorprendera.

Flano da cocoion diametro 170 cm Pavesi MONOBLOQUE GIRA-
TORIO, capacidad para 6/8 pizras. BOVEDA PLANA. camara
rectangular con paredes de hormigon refractario, boca Onica
BEx27 pasa de 1007 C.a 3007 C.en 33 minutos [datos medidos
con lena seca y cano aislado de 20 cm de didmetro Gtil).

Un horno compacto extremadamente reactivo. Recupera INME-
DIATAMEMTE las calorias cedidas para la coccidn. Preferimos
ng indicar la produccion horaria, ya qua ésta depende no solo de
las caracteristicas del horno sing también de la capacidad pro
ductiva de los operadores v de la zona de trabajo. Sera tarea
suya descubrirla.

i¥ se sorprendera!

n

‘l ‘ Flan de cuisson diamétre cm.110 Pavesi MONOBLOC TOUR-

MANT, capacité B/8 sirzas, VOUTE PLATE, chambre rectangu
laire avec pargis de béton refractaire, bouche unique 56x27,
passe de 100° C.4 300° C.en 33 minutes (données enregistrées
avec bois sec et carneau isclé de 20 cm. de diamétre utile).
Un four petit extrémement réactif. Récupére IMM&DIATEMENT
les calories cédées en cuisson. Mous préférons ne pas indiguer
la production horaire car cafte derniere dépend, outre des car-
actéristigues du four, de la capacité productive des opérateurs
at de la zone de travail. Il vousappartient de le découvrir, Las
performances vous surprendront.
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Legnaia e scarice canere
a sinistra 0 a destra
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Lefera y descarga de
cenizas a la izquierda o a
la derecha
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Bois et tiroir de cendres
gauche ou droite
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PVP 130 TW Legna

Fiano di cotturs diametro cm 130 Pavesi MONOBLOCCO RO-
TANTE, capacita di 10412 pizze, VOLTA PIANA, carmeara rotonda -

con pareti in calcestruzzo refrattario, Bocca singola
BBx27, passa da 100° C. a 300° C.in circa 45 minuti [dati rilavati

con legna secca ¢ canna coibentata da 20 cm. di diametro wtile).

Un forno che pud soddisfare in pieno le esigenze di tutti quei
locali che devong lavorare molto per molte ore. Un forno Grande
ma estremamente reattivo, Recupara IMMEDIATAMENTE 2
calorie cedute in cottura,

Maoi sappiamo solo che vi soddisfera in pieno,

Flano de coccion didmetro 130 cm Pavesi MONOBLOQUE GIRA-

TORIO. capacidad para 1012 pizzas, BOVEDA PLAMA, camara
redonda  con paredes de hormigan refractario, boca dnica
BBx27, pasa de 1007 C.a 3007 C. en 45 minutos (datos medidos

con lena seca y cano aislado de 20 cm de didmetro Otil).

Un herno que puede cubrir plenamente las exigencias de los lo-

cales que trabajan muchas horas. Un horno Grande pero ex-
tremadamente reactivg, Recupera INMEDIATAMENTE las calo-
rias cedidas para la coccion,

iS6lo sabemos que quedard planamente confarme!

Flan de cuisson diamétre 130 cm Pavesi MONOBLOC TOUR-
MANT, capacité 10/12 pizzas, VOOTE PLATE, chambre rotonde
avec parois de béton refractaire bouche unique S56x27
passe de 100* C. & 3007 C. en 45 minutes environ (données en-
registrées avec du bois sec et un carneau isolé de 20 cm. de di-
amétre utile),

Un four qui peut satisfaire totalement les exigences de tous les
établissements qui donent travailler de nombreuses heures.
Ln grand faur extrémement réactif. Récupére IMM&EDIATEMENT
les calories cédées en cuisson.

Mous savons seulement qu'il va vous satisfaire totalement.

2000 mm | I 2000 mm

§20/ 2400 mm
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PVP 150 TW Legna

Piano di cottura diametro cm, 150 Pavesi MONOBLOCCO RO-
TANTE, capacita di 1418 pizze, ma ideale per la pizza al matro,
VOLTA PIANA, camera rotonda con pareti in Calcestruzzo refrat-
tario, Bocea singola 62x24, passa da 100° C.a 3007 C.in circa B0
minuti {dati rilevati con legna secca e canna coibentata da 25
cm, di diametro utile). Basamento e bocca forno in lamisra
sagomata e verniciata a fuoco; Davanzale in acciaio inox; Un
forno che pud soddisfare in pieno le esigenze di tutti quei locali
che devono lavorare molto per molte ore. Un forno Grande,
Grandizsimo ma estremamente reattivo. Recupera IMMEDIATA-
MEMTE le calerie cedute in cottura. Sappiamo che vi soddisfera
& vi auguriamo di tutto cuore di riuscire a sfruttarlo al 100%

Plane de coccidn diametro 150 cm Pavesi MONOBLOQUE GIRA-
TORID, capacidad para 14/18 pizzas, ideal para pizza por metro,
BOVEDA PLANA, camara redonda con paredes mixtas de hor-
migdn refractario, boca Onica 62x24, pasade 100° Ca 3007 Cen
60 minutos (datos medidos con lefa seca y cano aislado de 25
cm de diametro atil). Base v boca en chapa ahormadas y pinta-
das a fuego, antepecho de acero incudable; Un horng que
puede cubrir plenamente las exipancias de los locales gue tra-
bajan muchas horas. Un horno Grande, Grandisimo pero ex-
tremadamente reactivo. Recupera INMEDIATAMENTE las calo-
rigs cedidas para la coccign. Sabemos que le satisfara y le de-
seamos de todo corazon que pueda aprovecharlo al 100%,

Flan de cuisson diamétre cm.150 Pavesi MONOBLOC TOUR-
MNANT, capacité 14718 pizzas, idéal pour la production de pizzas
au métre, VOUTE PLATE, charmbre rotonde avec parois de béton
refractaire, bouche simple 62x24, , passe de 100°C 4 3007 C en
60 minutes (données enregistrées avec du bois sec et un car-
neau isolé de 25 cm de diamétre utile).

Base et bouche en tdle fagonnée et colorige & feu, appui en
acier inoxydable; Un four gqui peut satisfaire totalement les exi-
gences de tous les établissements qui doivent travailler de
nombrauses heures. Un grand four, trés grand, mais extréme-
ment réactif. Récupére immédiatement les calories cédées en
cuigson. Mous savons gu'il va vous satisfaireet vous s guhaitons
de tout coeur de réussir 4 en profiter 3 100%
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QUADRO PAVESI:

Acceso/spento, regolazione della velocita tramite potenzio-
metro, inversione de di rotazione, ciclo di cottura tem-
porizzato con avvisatore ustico e rallentamente auto-

matico, rilevamento elettronico della temperatura... per chi
vuole avere sempre il controllo assoluto del forno.

CUADRO PAVESI:

Encendido/apagado, regulacion de la velocidad mediante po-

tencidmetro, inversion del sentido de rotacion, ciclo de coc-

cidn temporizado con avisador aclstico y ralentizacion au-

toméatica, medidor electronico de la temperatura... para quien
er permanantemente el control absoluto del horno.

BANDEAU DE COMMANDE PAVESI:
Alluméséteint, réglage de la vitesse par potentiométre, inver=
sion du sens de rotation, cycle de cuisson temporisé avec
et ralentissement automatique,
température pour qui veut avoir en
absolu du four.
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Tutti i forni a Legna PAVESI, nascono
con la predisposizione e possonc
essere dotati di bruciatore di gas a
gestione elettronica.
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Tedos los hornos de lena PAVESI se
realizan con la predisposicién para
equiparlos con quemador de gas de
gestion electronica,
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Tous les fours a4 bois PAVESI naissent
avec la prédisposition et peuvent
étre dotés de brileur au gaz & ges-
tion électronique



