HORNO TRADICIONAL RPM /4 a
PLANO DE COCCION FIJO

MONOBLOQUE

Los primeros. Los mas conocidos.
Perfectamente circular, capacidad maxima entre 7 y 9 pizzas. Plan
coccion MONOBLOQUE de auto-dilatacion. Capacidad productive

mas de 100 pizzas/hora.

El méaximo de la productividad a un bajisimo coste.

El Plan de coccién de los hornos Pavesi son realizados en un Unic
bloque refractario del espesor de 7 cm y del peso hasta 250 kg.

Todos los hornos de gas tradicinales Pavesi se realizan con queme

de gas de gestion electronica.
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Como el horno Pavesi esta hecho y montado a mano, ligeras variaciones en las
medidas del producto final son normales.
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