
JOY



Le immagini contenute in questo catalogo sono solo a scopo informativo e possono includere accessori che non sono forniti di serie.



Ogni nostro forno nasce dalla lunga esperienza 
della tradizione artigianale Italiana e dall’uso 
di materiali di primissima qualità. Ogni forno è 
costruito interamente a mano per garantire solidità 
e il controllo di ogni elemento. Ogni forno è fatto 
per durare nel tempo, per assicurare la più alta resa 
ed un ottimo risparmio energetico.

          L’unico ed originale 
piano di cottura

monoblocco



Copertura esterna semisferica in vetroresina idrorepellente, colore personalizzabile. 
Per l’uso esterno del forno JOY, si consiglia un trattamento antiruggine 
(disponibile su richiesta).

Nella Foto: Pizzantica - The Pizza Kombi - Brisbane, Australia.



JO
Y90



Restaurant TRIPLETTA Paris - Courtesy of Pizza Store distribution France.

Un forno estremamente reattivo.
Recupera IMMEDIATAMENTE le calorie cedute in cottura.



JO
Y120

Finitura della cupola in marmo italiano 
Botticino realizzata dal committente.



JO
Y120

H32 Restaurant 
Oss - Paesi Bassi





Rivestimento in piastrelle realizzato dal committente.

Pietza Bar NL Courtesy of Fornitalia



140JO
Y

Cupola ruvida colore 
Nero Opaco RAL 9017.



Tel It Ziak Restaurant ISRAEL - Courtesy of Ella Work.

Il piano di cottura dei forni Pavesi è realizzato in un unico blocco refrattario
dello spessore di 7 cm e del peso medio di 250 Kg.



JO
Y140x160

Cupola ruvida 
colore bianco 
lucido RAL 9016.



Semplice da usare, velocità di rotazione regolabile a 
piacimento, piano di cottura  sempre in temperatura, 
il forno rotante è consigliato a chi deve cuocere 
grandi quantità di pizze nel minor tempo possibile.
 

            Joy TW Versione 
legna, gas o legna/gas 
         con piano di cottura

rotante



JO
Y110TW

PIANO DI COTTURA 
ROTANTE 

Nella foto versione a legna
disponibile anche nelle versioni
legna/gas e solo gas.



JO
Y110TW



Restaurant La Piccola Italia Rotterdam



Bruciatore a Gas e Quadro Rotazione a gestione elettronica.

Joy 130 TW Restaurant Leyhoeve Tilburg NL Courtesy of Fornitalia.



JO
Y130TW

PIANO DI COTTURA 
ROTANTE 

Nella foto versione legna / gas
disponibile anche nelle
versioni solo legna 
e solo gas.

Cupola liscia lucida colore 
arancio puro Ral 2004.



JO
Y60



JO
Y60TW60

PIANO DI 
COTTURA ROTANTE 

Disponibile anche nella
versione a piano fisso.



JO
Y90TW



JO
Y90TW90TW

PIANO DI 
COTTURA ROTANTE 

Oltre alla pizza, i forni Joy 
cuociono perfettamente 
pesce, carne, 
verdure, pane.

Colore 
oro perlato 
Ral 1036.
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n° 1/2 n° 2/3

500 mm

Dimensioni Interne 62 cm 90 cm 110 cm 110 cm 130 cm 130 cm
Peso Kg. 250 Kg. 390 Kg.1420 Kg.970 Kg.1600 Kg.1270
Spessori Calotte in acciaio in acciaio + refrattario 8/10 cm 8/10 cm 8/12 cm 8/12 cm
Distanza Piano Cottura/Cielo 32 cm 32 cm 42 cm 42 cm 42 cm 42 cm
Dimensioni Bocca 50x20 cm 50x20 cm 62x23 cm 62x23 cm 62x23 cm 62x23 cm
Spessore Isolamento Base 
(Pannelli Microporoso) 

10 cm 10 cm 10 cm 10 cm 10 cm 10 cm

Spessore Isolamento Calotta 
(Materassino di Caolino) 

12 cm 15 cm 12 cm 12 cm 12 cm 12 cm

Canna Fumaria Ø 12 cm 15 cm 20 cm 20 cm 20 cm 20 cm
Capienza Pizze 1/2 2/3 6/8 6/8 10/12 10/12
Piano di cottura monoblocco Bruciatore Drago P1 Bruciatore Drago Baby SIX Bruciatore Drago D2 Bruciatore Drago D2 Bruciatore Drago D2 Bruciatore Drago D2
Potenzialità Termica (in Kw) min. 6 - max. 15 min. 7 - max. 24 min. 6 - max. 34 min. 6 - max. 34 min. 6 - max. 34 min. 6 - max. 34 
Potenzialità Termica (in Kcal/h) min. 5.000 - max. 13.000 min. 6.020 - max. 20.640 min. 5.000 - max. 29.200 min. 5.000 - max. 29.200 min. 5.000 - max. 29.200 min. 5.000 - max. 29.200 
Pressione GAS (in mbar) min. 2,5 - max. 50 min. 15 - max. 25 min. 7 - max. 25 min. 7 - max. 50 min. 7 - max. 50 min. 7 - max. 50 
Portata GAS (in Nm3/h) min. 0,63 - max. 1,58 min. 0,73 - max. 2,54 min. 0,63 - max. 3,59 min. 0,63 - max. 3,59 min. 0,63 - max. 3,59 min. 0,63 - max. 3,59 
Attacco GAS (in pollici / in inches) 1/2 1/2 1/2 1/2 1/2 1/2
Peso (in kg.) Kg. 4 Kg. 8 Kg. 8 Kg. 8 Kg. 8 Kg. 8
Alimentazione Elettrica - 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase
Assorbimento motore - - 400 W - 400 W -
Assorbimento totale motore + bruciatore - 500 W 500 W 500 W 500 W 500 W

JOY 60 TW GAS FRONT JOY 90 TW GAS FRONT

LEGENDA:

= Scarico cenere

= Gas

Rotativi

Interno Rotativi

JOY 60 TW GAS FRONT JOY 90 TW GAS FRONT
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n° 10/12n° 6/8

Dimensioni Interne 62 cm 90 cm 110 cm 110 cm 130 cm 130 cm
Peso Kg. 250 Kg. 390 Kg.1420 Kg.970 Kg.1600 Kg.1270
Spessori Calotte in acciaio in acciaio + refrattario 8/10 cm 8/10 cm 8/12 cm 8/12 cm
Distanza Piano Cottura/Cielo 32 cm 32 cm 42 cm 42 cm 42 cm 42 cm
Dimensioni Bocca 50x20 cm 50x20 cm 62x23 cm 62x23 cm 62x23 cm 62x23 cm
Spessore Isolamento Base 
(Pannelli Microporoso) 

10 cm 10 cm 10 cm 10 cm 10 cm 10 cm

Spessore Isolamento Calotta 
(Materassino di Caolino) 

12 cm 15 cm 12 cm 12 cm 12 cm 12 cm

Canna Fumaria Ø 12 cm 15 cm 20 cm 20 cm 20 cm 20 cm
Capienza Pizze 1/2 2/3 6/8 6/8 10/12 10/12
Piano di cottura monoblocco Bruciatore Drago P1 Bruciatore Drago Baby SIX Bruciatore Drago D2 Bruciatore Drago D2 Bruciatore Drago D2 Bruciatore Drago D2
Potenzialità Termica (in Kw) min. 6 - max. 15 min. 7 - max. 24 min. 6 - max. 34 min. 6 - max. 34 min. 6 - max. 34 min. 6 - max. 34 
Potenzialità Termica (in Kcal/h) min. 5.000 - max. 13.000 min. 6.020 - max. 20.640 min. 5.000 - max. 29.200 min. 5.000 - max. 29.200 min. 5.000 - max. 29.200 min. 5.000 - max. 29.200 
Pressione GAS (in mbar) min. 2,5 - max. 50 min. 15 - max. 25 min. 7 - max. 25 min. 7 - max. 50 min. 7 - max. 50 min. 7 - max. 50 
Portata GAS (in Nm3/h) min. 0,63 - max. 1,58 min. 0,73 - max. 2,54 min. 0,63 - max. 3,59 min. 0,63 - max. 3,59 min. 0,63 - max. 3,59 min. 0,63 - max. 3,59 
Attacco GAS (in pollici / in inches) 1/2 1/2 1/2 1/2 1/2 1/2
Peso (in kg.) Kg. 4 Kg. 8 Kg. 8 Kg. 8 Kg. 8 Kg. 8
Alimentazione Elettrica - 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase
Assorbimento motore - - 400 W - 400 W -
Assorbimento totale motore + bruciatore - 500 W 500 W 500 W 500 W 500 W

JOY 110 TW JOY 110 TW GAS FRONT JOY 130 TW JOY 130 TW GAS FRONT

JOY 110 TW - JOY 110 TW GAS FRONT JOY 130 TW - JOY 130 TW GAS FRONT
1605 mm 

(GAS FRONT)
1864 mm

1650 mm (GAS FRONT) 1805 mm (GAS FRONT)
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JOY 90JOY 60

JOY 90JOY 60

Dimensioni Interne 64x72 cm 86x81 cm 120 cm 140x135 cm 140x155 cm 
Peso Kg. 250 Kg.300 Kg.900 Kg.1320 Kg.1600 
Spessori Calotte in acciaio 8 cm 8/10 cm 8/10 cm 8/10 cm 
Distanza Piano Cottura/Cielo 32 cm 40 cm 42 cm 42 cm 42 cm 
Dimensioni Bocca 50x20 cm 58x23 cm 60x23 cm 60x23 cm 60x23 cm 
Spessore Isolamento Base (Pannelli 
Microporoso) 

10 cm 10 cm 10 cm 10 cm 15 cm 

Spessore Isolamento Calotta 
(Materassino di Caolino) 

12 cm 12 cm 12 cm 12 cm 12 cm 

Canna Fumaria Ø 12 cm 14,5/15 cm** 20 cm 20 cm 20 cm 
Capienza Pizze 1/2 2/3 4/6 6/9 9/12
Piano di cottura monoblocco Bruciatore Drago P1 Bruciatore Drago P1 Bruciatore Drago D2 Bruciatore Drago D2 Bruciatore Drago D2
Potenzialità Termica (in Kw) min. 6 - max. 15 min. 6 - max. 15 min. 6 - max. 34 min. 6 - max. 34 min. 6 - max. 34 
Potenzialità Termica (in Kcal/h) min. 5.000 - max. 13.000 min. 5.000 - max. 13.000 min. 5.000 - max. 29.200 min. 5.000 - max. 29.200 min. 5.000 - max. 29.200 
Pressione GAS (in mbar) min. 2,5 - max. 50 min. 2,5 - max. 50 min. 7 - max. 50 min. 7 - max. 50 min. 7 - max. 50 
Portata GAS (in Nm3/h) min. 0,63 - max. 1,58 min. 0,63 - max. 1,58 min. 0,63 - max. 3,59 min. 0,63 - max. 3,59 min. 0,63 - max. 3,59 
Attacco GAS (in pollici / in inches) 1/2 1/2 1/2 1/2 1/2
Peso (in kg.) Kg. 4 Kg. 4 Kg. 8 Kg. 8 Kg. 8
Alimentazione Elettrica - - 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase
Assorbimento Bruciatore - - 100 W 100 W 100 W

Interno a piano fisso

Tradizionali a piano fisso

** trattandosi di un prodotto artigianale saldato a mano si possono verificare leggere variazioni dimensionali

Con il forno JOY è possibile personalizzare 
l’aspetto della calotta, scegliendo quello 
che renderà unico ed esclusivo l’arredo del 
locale. È possibile colorarla a piacere con 
vernici lavabili, intonacarla per ottennere 
un effetto cemento, oppure rivestirla con 
mosaici ceramici o con pietra naturale. 
Chiedeteci come fare, o scegliete tra le 
opzioni che abbiamo selezionato apposta 
per voi!
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n° 4/6 n° 6/9 n° 9/12

JOY 120 JOY140 JOY140x160

Dimensioni Interne 64x72 cm 86x81 cm 120 cm 140x135 cm 140x155 cm 
Peso Kg. 250 Kg.300 Kg.900 Kg.1320 Kg.1600 
Spessori Calotte in acciaio 8 cm 8/10 cm 8/10 cm 8/10 cm 
Distanza Piano Cottura/Cielo 32 cm 40 cm 42 cm 42 cm 42 cm 
Dimensioni Bocca 50x20 cm 58x23 cm 60x23 cm 60x23 cm 60x23 cm 
Spessore Isolamento Base (Pannelli 
Microporoso) 

10 cm 10 cm 10 cm 10 cm 15 cm 

Spessore Isolamento Calotta 
(Materassino di Caolino) 

12 cm 12 cm 12 cm 12 cm 12 cm 

Canna Fumaria Ø 12 cm 14,5/15 cm** 20 cm 20 cm 20 cm 
Capienza Pizze 1/2 2/3 4/6 6/9 9/12
Piano di cottura monoblocco Bruciatore Drago P1 Bruciatore Drago P1 Bruciatore Drago D2 Bruciatore Drago D2 Bruciatore Drago D2
Potenzialità Termica (in Kw) min. 6 - max. 15 min. 6 - max. 15 min. 6 - max. 34 min. 6 - max. 34 min. 6 - max. 34 
Potenzialità Termica (in Kcal/h) min. 5.000 - max. 13.000 min. 5.000 - max. 13.000 min. 5.000 - max. 29.200 min. 5.000 - max. 29.200 min. 5.000 - max. 29.200 
Pressione GAS (in mbar) min. 2,5 - max. 50 min. 2,5 - max. 50 min. 7 - max. 50 min. 7 - max. 50 min. 7 - max. 50 
Portata GAS (in Nm3/h) min. 0,63 - max. 1,58 min. 0,63 - max. 1,58 min. 0,63 - max. 3,59 min. 0,63 - max. 3,59 min. 0,63 - max. 3,59 
Attacco GAS (in pollici / in inches) 1/2 1/2 1/2 1/2 1/2
Peso (in kg.) Kg. 4 Kg. 4 Kg. 8 Kg. 8 Kg. 8
Alimentazione Elettrica - - 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase
Assorbimento Bruciatore - - 100 W 100 W 100 W

JOY 120 JOY 140 JOY 140x160



Pavesi srl
www.pavesifornimodena.it
info@pavesiforni.it
Via Radici in Piano 120/C
41043 Corlo di Formigine MO - Italy
Tel/Fax +39.059.574569

La stampa tipografica non sempre permette la fedele riproduzione dei colori e delle 
tinte rispetto agli originali. La ditta si riserva la facoltà di apportare in qualsiasi 
momento modifiche tecniche e di dimensioni ai modelli, anche senza preavviso.


