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MONOBLOCK-BACKFLACHE
KUPPELGEWOLBE

Selbstausdehnende Backflache aus einem Sttick von cm 110
(MONOBLOCK); zentrale hintenseitig gasbefeuertes Modell,
Einzeloffnung, gleichmaBige Verteilung der Hitze,
Produktionskapazitat von 6/8 Pizzas.

Endlich ist es maglich vor dem Ofen zu arbeiten und sich voll
und ganz auf die Zubereitung der Pizza zu konzentrieren.
Gebrauch und Reinigung sind ausgesprochen einfach und
effizient, die Konsume stark begrenzt, und auch der
Raumbedarf ist minimal. Dies und die ausgezeichnete
Backleistungen machen den GASBEHEIZTEN TWISTER zu der
Hilfe, die sich jeder fur den eigenen Pizzabetrieb winscht. Alle
gasbefeuerten rotierenden Ofen von Pavesi sind fir Gasbrenner
und elektronische Steuerung vorgerdstet.

Durchmesser Rotierende

Bachflache om 110

Gewight Kg. 1100

Schalendicke cm 8/10

Entfernung Backflache-Decke cm 42

Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroporése Panels) cm 10715

Hohere Isolierung Dicke om 10

(Kaolin Decke)

Rauchfang @ cm 20

Rauch Temperatur an dem 300°

Rauchrohranschluf3 25 g/sec (50ms/Hr)

Unterdruck Pa 12

Motor + Brenner Stromaufnahme W 500

Monoblock-Backflache Brenner Drago D2

Warmeleistung Kw min. 6 - max. 34

Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200

Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50

5 min. 0,63/0,20

Gasdurchsatz Erdgas Nm3/h max. 3,59/1.22

GasanschluB inches 1/2

Gewight kg. 8

StromanschluB3 Vv 230 Einphasen o

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500 Variationen in den MaBnahmen des Endprodukts normal
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