AN = 6 i°

—— FORNI MODENA

PIzzA OFEN

/AN

@

Made in ltaly




ﬂ%aéMWe&:{émﬂmM&vﬂ.
Using hamel-Gulpoledl. quedity tegradlonts
Wempndfo&mm[‘ @%%M

L+ f"l"!.:"‘{"r’j/’:ir'ffkjﬂ
o rl’ijtllff r{ ;"

g

— - LS > -2
.»}

e .“ ~ f‘-‘f“wll-.‘- ¢ WL ‘;U"g’ .l“l 2 < --wwx* :
1 r'\-‘ ‘_?.“.‘.‘ .F-‘ Y ‘v- E’ Y ‘}‘ 3»‘ \f
':‘trar ii 0. - \"‘ i f?: j'r- + ‘w‘t}?-”’ S

-——-—- _-ﬂ
-I-ﬁ-——t— ——
* —— ¢ 1

Die Bilder dienen nur zur Veranschaulichung und kénnen Zubehér enthalten, das nicht im Lieferumfang enthalten ist.
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Unternehmens-
Geschichte

Holzbackofen

Traditionelle Joy
Drehofen Joy TW

Traditionelle RPM
Drehofen PVP ROUND

Drehofen Twister

Gas-Brennofen

Traditionelle Joy
Drehofen Joy TW

Traditionelle RPM

Drehofen PVP

Drehofen Twister
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Was wir bauen
it was wiy nd

Seit 1969 produziert Pavesi Srl Schamottmaterialien
und feuerfeste Isolierung fur die Installation in Keramik,
Glas und GieBereidfen.

Dank seiner langjahrigen Erfahrung fertigt Pavesi Srl in
[talien und verkauft weltweit seit 30 Jahren holz- und
gasbeheizte Pizza und Béackereidfen.

Pavesi Ofen sind die perfekte Synthese aus italienischer
Ofenbautradition und Pavesis langjahriger Erfahrung
in dieser Handwerkskunst. Jeder Ofen wird aus

hochwertigsten Materialien gefertigt und komplett

von Hand montiert, damit die Passgenauigkeit jedes
einzelnen Bauteils gewahrleistet ist. Pavesi Ofen sind
fur die Ewigkeit gebaut, um die beste Leistung und eine
ausgezeichnete Energieeffizienz zu erreichen. Pavesi
Ofen sind CE und UL konform.
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Schnelle Lieferung

uns 579/% Cgeémmé%e/@

Pavesi Srl stellt in 8/10 Arbeitstagen die maximale Bei Bedarf lassen sich unsere Ofen mit einem
Reaktionszeit, die von der Auftragsbestatigung bis zur Gabelstapler von einem Raum in den anderen
Lieferung des fertigen Produkts geht. Pavesi Ofen sind befordern, oder im Falle eines Umzugs kdnnen
in 24 Stunden aufgebaut und betriebsbereit. sie auseinandergebaut und am neuen Standort
Pavesi sind in nur 30-60 Minuten auf Temperatur, denn wieder aufgebaut werden. Da sie beweglich und
dank der Spezialisolierung hélt er die Temperatur des nicht eingemauert sind, sind keine besonderen

Vorabends fast unverandert. Genehmigungen flr ihre Installation erforderlich.
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Im Vergleich zu einem Ofen mit traditioneller
Backflache gestattet der Drehofen dem Pizzabacker,
sich ausschlieBlich um der Zubereitung der Pizzen
zu widmen, denn nachdem sie in den Ofen
geschoben wurden, brauchen die Pizzen weder
kontrolliert noch gedreht zu werden. Ein zuvor vom
Pizzabacker eingestellter Timer regelt Backzeit

und Einschubgeschwindigkeit und informiert den

Pizzabacker mit einem Signalton Uber das Backende.

Auf diese Weise ist der Ofen immer voll ausgelastet.

Srecmiie il

Der hauptsachliche Unterschied zwischen einem Ofen
mit Kuppelgewdlbe und einem Ofen mit Flachgewdlbe
liegt in der gréBeren Kompaktheit der Backkammer:
Im Flachgewolbe muss weniger Luft beheizt werden
als in einem traditionellen Kuppelgewdlbe, der

Ofen heizt daher schneller auf und folglich sind

die Betriebskosten niedriger. AuBerdem sind die
Flammenverteilung und Brechungswéarme auf der
Backflache optimiert.

ENrrreyp




Produktionskapazitat

R Y
N O '@
=_Voo. =2 60 90 110 120 130
! 1 1 ]
HOLZ
BEFEUERT
JOY 90 JOY 110TW RPM 120 PVP 130 ROUND
2 pizze 6/8 pizze 4/5 pizze 10/12 pizze
JOY 120 TWISTER
. 4/5 pizze 10/12 pizze
Alle Holzéfen
kénnen mit einem JOY 130TW
Gasbrenner 10/12 pizze
ausgerustet
werden, um
sowohl mit Holz als
auch mit Gas zu
arbeiten.
GAS
BEFEUERT
JOY 60TW JOY 90 PVP 110 RPM 120 PVP 130
1/2 pizze 2/3 pizze 6/8 pizze 5/6 pizze 10/12 pizze
JOY 60 JOY 90TW JOY 110TW JOY 120 TWISTER
1/2 pizze GAS FRONT - 2/3 pizze GAS FRONT - 6/8 pizze 5/6 pizze 10/12 pizze
JOY 130TW

GAS FRONT - 10/12 pizze




140 140
140 150 160 180
RPM 140 PVP 150 ROUND RPM 140/160 RPM 140/180
6/8 pizze 14/18 pizze 9/11 pizze 12/16 pizze
JOY 140 JOY 140/160
6/8 pizze 9/11 pizze
RPM 140 PVP 150 RPM 140/160 RPM 140/180
7/9 pizze 14/18 pizze 10/12 pizze 13/17 pizze
JOY 140 JOY 140/160
7/9 pizze 10/12 pizze

STATISCH - ROTIEREND
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WARUM SOLLTEN SIE EIN PAVESI HOLZOFEN
WAHLEN?

Alle Pavesi Ofen werden in Italien komplett von Hand
zusammengesetzt und mit den hochwertigsten Materialen

und Isolatoren gebaut. Der Schamottezement von Pavesi Ofen
widersteht Betriebstemperaturen von mehr als 1200°C, also ist
er extrem dauerhaft in einem Kontext von taglichen Arbeit, die
einen Durchschnitt von 300-400°C erfordert.

BENUTZERFREUNDLICH MINIMALES
WARTEN

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit

einer Dicke von 7 cm und einem mittleren Gewicht von 250 kg

hergestellt. Die Monoblock-Backflache hat keine Fugen und IMMER CONSTANT ENERGIE
bleibt glatt und homogen fiir die gesamte Dauer des Lebens des Rl L St
Ofens, wenn sie nach unseren Anweisungen verwendet wird.

Abdeckisolierung aus Kaolinfasermatratze mit Verputz zwischen den Segmenten der Wélbung
einer minimaler Dicke von 10 bis zum 20cm. und der Backflache und Segmenten aus
bestandigem feuerfestem plastischem Zement.

8-10 cm dicke Segmenten der Wélbung
und Ofenbogen aus demselben fur die
Backoberflache verwendeten Feuerbeton
gewonnen.

Rauchabzughaube aus Stahl, versehen mit
hitzebestandiger Farbe.

7 cm dicke Monoblock-Backflache gewonnen
aus eingerutteltem Feuerbeton.

Basisisolierung, bestehend aus einer doppelten
Schicht aus isolierenden Platten in feuerfestem
Ton, P.V. 450 KG./MC
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Serre

TRADITIONELLE & ROTIERENDE
JOY

Der Ofen Joy kann nach lhrem Geschmack charakterisiert werden,

um einer einzigartigen und exklusiven Look zu erreichen.

Die Glasfaserkunststoffabdeckung kann nach Wunsch mit Lack

behandelt oder mit Putz oder Mosaiksteinen verkleidet werden.

Fragen Sie uns, wie es geht, oder wahlen Sie aus den Optionen,

die wir speziell fir Sie ausgewahlt haben!

Sofern nicht anders angegeben, wird die Metallverkleidung der Joy-Ofen in der
anthrazitgrauen Ausfiihrung geliefert.

BABIA PIZZAOVENS, NL
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TRADITIONELLE OFEN JOY 70
STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Selbstausdehnde Backflache aus einem Stick (MONOBLOCK) mit
einer Kapazitat von 2 Pizzen, eignet sich fur Lokale mit maximal 20
Gedecken oder fUr Gastronomieanbieter, die ihren Kunden ohne
groBen Raumaufwand einen zusatzlichen Dienst bieten mochten.

AuBergewohnliche Leistung, kompakte GroBe, Verbrauch ahnlich wie
bei unseren traditionellen Modellen, perfekt Backen fur den ganzen
Arbeitstag. Entwickelt, um ein Arbeitswerkzeug auf hdchstem Niveau
zu bieten, aber immer noch einzigartig, mit Fokus auf Asthetik und
Design.

Der Holzofen Pavesi Joy 90 kann auf Anfrage mit einem
Einzelflammenbrenner, elektronisch gesteuertem D1M, oder manuell
gesteuertem Drago P1 ausgestattet werden.

Innenmafe cm 86x81
Gewight Kg. 300
Schalendicke cm 8
Entfernung Backfléche-Decke cm 40
Entfernung Backflache- Boden cm 116

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikropordse Panels) e 10
e on 2
Rauchfang @ cm 14,5/15
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 120 m3/Hr
Unterdruck Pa 12

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

1200 mm 1350 mm

]
580/230 h mm
SRA)
%57

1760 mm

PAVESI S.r.l | via Radici in Piano 120/C | 41043 Corlo di Formigine (Mo) Italy You g o G'I'b
Tel. (0039) 059 574569 | Fax (0039) 059 558237 | info@pavesiforni.it | www.pavesifornimodena.it e us
Intertek

5000036



TRADITIONELLE OFEN JOY /ZD

STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Kleiner holzbefeuerter Ofen mit einem Fassungvermogen von etwa 4/5
pizzen. AuBergewohnliche Leistung, kompakte GroBe, eignet sich fur
Lokale mit 40/50 Gedecken oder fiir Gastronomieanbieter, die ihren
Kunden ohne groBen Raumaufwand einen zusétzlichen Dienst bieten
mochten.

AuBergewohnliche Leistung, kompakte GroBe, Konsume ahnlich wie
bei unseren traditionellen Modellen, perfekt Backen fur den ganzen
Arbeitstag. Entwickelt, um ein Arbeitswerkzeug auf hdchstem Niveau
zu bieten, aber immer noch einzigartig, denn es stark in Bezug auf
Asthetik, fast ein Design Stiick, ist.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kénnen Pavesi Holzéfen auch mit Gas betrieben werden.

InnenmaBe cm 120x115
Gewight Kg. 860
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) em 10
Hoéhere Isolierung Dicke om 19
(Kaolin Decke)

Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschlu3 280°C
Abgasmenge 124 ms/Hr
Unterdruck Pa 12

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

s

Palladio-Mosaikverkleidung aus italienischem Marmor auf Anfrage.
Glénzend schwarze Metallteile auf Anfrage.

1605 mm

230 mm

1900 mm

JOY 120

)

n° 4/%

-

600/230 h mm

| EETXTTEPEPION

PAVESI S.r.l | via Radici in Piano 120/C | 41043 Corlo di Formigine (Mo) Italy

500 (¢ @
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TRADITIONELLE OFEN JOY /40
STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Einwandfrei kreisformige Grundflache, maximales Fassungsvermogen
6 bis 8 Pizzen. Produktionskapazitat 100 Pizzen/Std mit
Selbstausdehnenden Backflache aus einem Stiick (MONOBLOCK).
Ein HochstmaB an Produktivitat bei ausgesprochen niedrigen Kosten.

AuBergewohnliche Leistung, kompakte GroBe, Konsume ahnlich wie
bei unseren traditionellen Modellen, perfekt Backen fur den ganzen
Arbeitstag.

Entwickelt, um ein Arbeitswerkzeug auf hdchstem Niveau zu bieten,
aber immer noch einzigartig, denn es stark in Bezug auf Asthetik, fast
ein Design Stick, ist.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kénnen Pavesi Holzéfen auch mit Gas betrieben werden.

InnenmaBe cm 140x135
Gewight Kg. 1320
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) em 10
Hoéhere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) em 12
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschiuf3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

| 1864 mm | | 1805 mm |
ﬂ - — JOY 140
c /Q\ c — 1S N
Hinn | 5 : %\
s ¥
n° 6/8

Intertek
5000036

PAVESI S.r. | via Radici in Piano 120/C | 41043 Corlo di Formigine (Mo) ltaly You g o G"’
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TRADITIONELLE OFEN JOY /40//50

STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Selbstausdehnenden Backflache aus einem Stlick (MONOBLOCK) mit
maximales Fassungsvermdgen 9 bis 11 Pizzen

Produktionskapazitat 120 Pizzen/Std.

Ein HochstmaB an Produktivitat bei ausgesprochen niedrigen Kosten.

Entwickelt, um ein Arbeitswerkzeug auf hdchstem Niveau zu bieten,
aber immer noch einzigartig, denn es stark in Bezug auf Asthetik, fast
ein Design Stiick, ist.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kénnen Pavesi Holzéfen auch mit Gas betrieben werden.

Innenmafe cm 140x155
Gewight Kg. 1600
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikropordse Panels) e 10
Hohere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) em 12
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschiuf3 280°C
Abgasmenge 128 m¥/Hr
Unterdruck Pa 12

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

2080mm : L. 1g0smm

= JOY 140X160
| | | e g %\
£ Hn %,
: E R
n° 9/11

PAVESI S.r. | via Radici in Piano 120/C | 41043 Corlo di Formigine (Mo) ltaly You g o G'I‘b
Tel. (0039) 059 574569 | Fax (0039) 059 558237 | info@pavesiforni.it | www.pavesifornimodena.it c us
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ROTIERENDE JOY //O 7Z/

MONOBLOCK DREHOFEN
KUPPELGEWOLBE

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser
110 cm, Kapazitat 6/8 Pizzas

Ein kleiner und auBerst reaktiver Ofen, der die an das Gargut
abgegebenen Warmeeinheiten UNMITTELBAR wiedergewinnt. Seine
Stundenleistung geben wir bewusst nicht an, da sie, abgesehen von
den Ofeneigenschaften, mit der Produktivitat des Personals und der
Beschaffenheit des Arbeitsbereichs verbunden ist. Uberzeugen Sie sich
selbst: Sie werden Uberrascht sein.

Benutzerfreundlich, Dreh- Geschwindigkeitsregelung, Kochplatte immer
auf die ideale Temperatur, sind die Drehdfen ideal flr diejenigen, die
groBe Mengen von Pizzen so schnell wie moglich kochen missen.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
koénnen Pavesi Holzéfen auch mit Gas betrieben werden.

InnenmaBe cm 110
Gewight Kg. 1420
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikropordse Panels) e 10
Hohere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) cm 12
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschiuf3 280°C
Abgasmenge 124 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Stromaufnahme W 400
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

| 1864mm | | 1805 mm |
! !

|

JOY 110 TW

&

n° 6/8

Al

“goomm T

620 /230 h mm

I....................

PAVESI S.r.l | via Radici in Piano 120/C | 41043 Corlo di Formigine (Mo) Italy You a o G'I'b
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ROTIERENDE JOY /50 7Z/

MONOBLOCK DREHOFEN
KUPPELGEWOLBE

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser
130 cm, Kapazitat 10/12 Pizzas.

Entwickelt, um ein Arbeitswerkzeug auf hochstem Niveau zu bieten,
aber immer noch einzigartig, denn es stark in Bezug auf Asthetik, fast
ein Design Stick, ist.

Benutzerfreundlich, Dreh- Geschwindigkeitsregelung, Kochplatte
immer auf die ideale Temperatur, sind die Drehdfen ideal fur diejenigen,
die groBe Mengen von Pizzen so schnell wie moglich kochen mussen.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kénnen Pavesi Holzéfen auch mit Gas betrieben werden.

InnenmaBe cm 130
Gewight Kg. 1600
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) em 10
Hoéhere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) em 12
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschiuf3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Stromaufnahme W 400
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

JOY 130TW

)

n° 10/12

~N
NS

-

1900 mm

620 /230 hmm

I.............
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Serre

TRADITIONELLE
RPM

Leicht zu erkennen dank der Rosso Corsa Abdeckung, sind sie ein
klassisches Beispiel fur Technik, die auf Tradition angewendet wird.
Die hohen Ertrage sowohl in der Holz- als auch in der Gasvariante,
verbunden mit niedrigen Kauf- und Managementkosten und
begrenzten Dimensionen, haben den RPM als eine der weltweit
besten und geschatzten Pizzadfen geweiht.

Sofern nicht anders angegeben, werden alle Pavesi-Ofen mit roten
Verkleidungen in der Einbauversion geliefert.
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TRADITIONELLE OFEN RPM /20
STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Kleiner Ofen mit einem Fassungsvermogen von etwa 4/5 Pizzen.
Selbstausdehnende Backflache aus einem Stiick (MONOBLOCK)

- Modell eignet sich fur Lokale mit 40/50 Gedecken oder fur
Gastronomieanbieter, die ihren Kunden ohne groBen Raumaufwand
einen zusétzlichen Dienst bieten mdchten.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kénnen Pavesi Holzéfen auch mit Gas betrieben werden.

InnenmafBe cm 120x115
Gewight Kg. 1100
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 122

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) em 15
Hoéhere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) em 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 124 m3/Hr
Unterdruck Pa 12

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

| 1500 mm L 1600 mm |
A N
. RPM 120
= IS =

PAVESI S.r.l | via Radici in Piano 120/C | 41043 Corlo di Formigine (Mo) Italy You g o
Tel. (0039) 059 574569 | Fax (0039) 059 558237 | info@pavesiforni.it | www.pavesifornimodena.it B\y |/
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TRADITIONELLE OFEN RPM /40

STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Der Erste. Der bekannteste.

Einwandfrei kreisformige Grundflache, maximales Fassungsvermogen

6 bis 8 Pizzen, Selbstausdehnende Backflache aus einem Stlick
(MONOBLOCK).

Produktionskapazitat 100 Pizzen/Std.

Eines unserer meist verkauften Modelle. Ein Hochstmal3 an
Produktivitat bei ausgesprochen niedrigen Kosten.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kénnen Pavesi Holzéfen auch mit Gas betrieben werden.

InnenmafBe cm 140x135
Gewight Kg. 1250
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 122

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) em 15
Hoéhere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) em 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

s

| 1700 mm L 1800mm |

- [\ H

1900 mm

RPM 140

&

n° 6/8

560 /270 h mm

PAVESI S.r.l | via Radici in Piano 120/C | 41043 Corlo di Formigine (Mo) Italy
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TRADITIONELLE OFEN RPM /40//50

STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Unser meist verkaufter Ofen, mit einem Fassungsvermogen von bis
zu 11 Pizzen, sowohl holzbefeuert als auch gasbeheizt erhaltlich,
selbstausdehnende Backflache aus einem Stlick (MONOBLOCK).
Obwohl der Energieverbrauch ganz dem Mod. 140 entspricht, ist die
Produktionskapazitat héher (mehr als 120 Pizzas pro Stunde).

Ideal flr groBe Lokale oder Pizzerien, bei denen der Spitzenbetrieb
auf wenige Stunden konzentriert ist. Auch fUr Pizzas mit einem
Durchmesser Uber 40 cm optimal geeignet.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kénnen Pavesi Holzéfen auch mit Gas betrieben werden.

InnenmafBe cm 140x155
Gewight Kg. 1400
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 122

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) em 15
Hoéhere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) em 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem RauchrohranschiuB 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

1950 mm 1800 mm

- [\

(N

RPM 140/160

&)

n° 9/11

1900 mm

560/270 h mm
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TRADITIONELLE OFEN RPM /40//&0

STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Das groBte Ofenmodell unserer Standard-Produktion, fur
holzbefeuerten und gasbeheizten Betrieb, selbstausdehnende
Backflache aus einem Stlick (MONOBLOCK).

Fassungsvermogen bis zu 16 Pizzas mit einer Beindruckende

Produktivitat (Beladung mit bis zu 150/160 Pizzas/Stunde). Ideal fUr die

Produktion der “Pizza am Meter”. Im Vergleich zu anderen Backdfen
mit der gleichen Backflache sind Raumbedarf und Konsume stark
reduziert.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kénnen Pavesi Holzdfen auch mit Gas betrieben werden.

InnenmafBe cm 140x175
Gewight Kg. 1550
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 122

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) em 15
Hoéhere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) em 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschlu3 280°C
Abgasmenge 133 m3/Hr
Unterdruck Pa 12

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

s

2100 mm 1800 mm

1 a\

(N

1900 mm

RPM 140/180
TE
L Y
n° 12/16
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Serre

ROTIERENDE
PavesiVoltaPiana

Die PVP-Serie unterhélt die charakteristische Rosso Corsa Abdeckung,
die die Produkte von Pavesi von Modena sofort unterscheidet.

Der hauptsachliche Unterschied zwischen einem Ofen mit
Kuppelgewdlbe und einem Ofen mit Flachgewdlbe liegt in der gréBeren
Kompaktheit der Backkammer: das FLACHGEWOLBE garantiert einen
intensiveren Einfluss der Flamme auf die rotierende Backflache, die an
das Gargut abgegebenen Warmeeinheiten unmittelbar wiedergewinnt.




s

ROTIERENDE PVP /30 gﬂ%ﬁb

ROTIERENDER MONOBLOCK-BACKFLACHE
FLACHGEWOLBE

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser
130 cm, Kapazitat 10/12 Pizzas ideal flr “Pizza am Meter”, FLACHE
OFENDECKE, runden Ofenkammer mit Wanden aus Feuerbeton,
Einzeloffnung 62x24, Temperaturanstieg von 100° C. auf 300° C. in
45 Minuten (Messwert bei trockenem Holz und isoliertem Abluftrohr
mit Nutzdurchmesser 20 cm).

Ein kleiner und auBerst reaktiver Ofen, der die an das Gargut
abgegebenen Warmeeinheiten UNMITTELBAR wiedergewinnt.
Seine Stundenleistung geben wir bewusst nicht an, da sie,
abgesehen von den Ofeneigenschaften, mit der Produktivitat des
Personals und der Beschaffenheit des Arbeitsbereichs verbunden
ist. Uberzeugen Sie sich selbst: Sie werden (lberrascht sein.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kénnen Pavesi Holzdfen auch mit Gas betrieben werden.

Durchmesser Rotierende Bachflache cm 130
Gewight Kg. 1500
Schalendicke cm 7,5
Entfernung Backflache-Decke cm 37

R 115/125
Entfernung Backflache- Boden cm Einstellbar
Nidriegere Isolierung Dicke
(Mikroportse Panels) em 15
Hoéhere Isolierung Dicke
(Kaolin Decke) em 10720
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschiu 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Stromaufnahme W 400
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den MaBnahmen
des Endprodukts normal

2000 mm | 2000 mm
1 [ -

PVP 130

&Y

H n° 10/12

~N
S

—

1900 mm

620 /240 h mm
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ROTIERENDE PVP /50 gﬂ%ﬂb

ROTIERENDER MONOBLOCK-BACKFLACHE

FLACHGEWOLBE

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser
150 cm, Kapazitat 14/18 Pizzas ideal fir “Pizza am Meter”, FLACHE
OFENDECKE, runden Ofenkammer mit Wanden aus Feuerbeton,
Einzeloffnung 62x24, Temperaturanstieg von 100° C. auf 300° C. in 60
Minuten (Messwert bei trockenem Holz und isoliertem Abluftrohr mit
Nutzdurchmesser 25 cm).

Stand und Offnung in Metall geformtem und Feuer gemaltem Blatt,
Edelstahl-Simsplatte; Ein ofen, der die Bedurfnisse aller Gaststatten,
in denen intensiv und viele Stunden hintereinander gearbeitet wird, voll
und ganz erfillt.

Ein supergrofB3er, aber duBerst reaktiver Ofen, der die an das Gargut
abgegebenen Warmeeinheiten UNMITTELBAR wiedergewinnt. Wir sind
sicher, dass Sie mit ihm zufrieden werden und wir hoffen, dass Sie in
der Lage sein werden, ihn 100% auszunutzen.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kdnnen Pavesi Holzbfen auch mit Gas betrieben werden.

Durchmesser Rotierende Bachflache cm 150
Gewight Kg. 1750
Schalendicke cm 8
Entfernung Backflache-Decke cm 37
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) em 15
Hoéhere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) ¢ em 10/20
Rauchfang @ cm 25
Rauch Temperatur an dem RauchrohranschiuB 280°C
Abgasmenge 133 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Stromaufnahme W 400
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den
MaBnahmen des Endprodukts normal

| 2200 mm | . 2200 mm
1 1 L)
= =
e S i1 i A A —
(=] ®]

Seitlich Feuerstelle

1900 mm

PVP 150

<,

~ n°14/18

620/240 h mm
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Serre

ROTIERENDE
TWISTER

Ein Ofen, der die Bediirfnisse all jener, die die Kuppeldecke nicht
aufgeben wollen, voll erflllen kann. Befeuerung und Abtransport

der Asche wahlweise rechts oder links, Einzel6fnung,
benutzerfreundlich, Dreh- Geschwindigkeitsregelung, Kochplatte immer
auf die ideale Temperatur, sind die Drehdéfen ideal fur diejenigen, die
groBe Mengen von Pizzen so schnell wie méglich kochen mussen.
Dank der perfekten Isolierung, hat der Ofen Raumtemperatur: er kann
daher nach Wunsch geférbt werden, oder mit einer Gipskartonwand
verkleidet werden, um ihn optisch an die Einrichtung des Lokals
anzupassen.

\ g Te—
*COURTESY OF FIERO FORNI USA
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HOLZ W]S%g

MONOBLOCK DREHOFEN
KUPPELGEWOLBE

Selbstausdehnende Backflache aus einem Stiick (MONOBLOCK);
holzbefeuertes Modell mit Vorrtstung flr die Umstellung auf Gasbrenner,
Einzeloffnung, Befeuerung und Abtransport der Asche wahlweise rechts
oder links, gleichmaBige Verteilung der Hitze, Produktionskapazitat von
mehr als 160 Pizzas pro Stunde bzw. mehr als 400 Pizzas ohne
Unterbrechung (Leistungsdaten wurden im Pizzeria-Betrieb erhoben).

Optimal fr groBe Lokale oder flr Pizzerien, bei denen sich der Andrang der
Kunden auf wenige Stunden konzentriert; ideal fur Gastronomiebetriebe, die
ihren Kunden auf einfache und schnelle Weise eine perfekte gebackene
Pizza aus dem traditionellen Holzofen bieten mochten.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
koénnen Pavesi Holz6fen auch mit Gas betrieben werden.

Durchmesser Rotierende Bachflache cm 130
Gewight Kg. 1600
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar
Nidriegere Isolierung Dicke
(Mikroportse Panels) em 10715
Hohere Isolierung Dicke (Kaolin Decke) cm 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Stromaufnahme W 400 o .
Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500 MaBnahmen des Endprodukts normal
' 1800 mm | | 2150 mm |
T g TWISTER
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Gas éz/'ém/z‘

WARUM SOLLTEN SIE EIN
PAVESI GASOFEN WAHLEN?

Es gibt Situationen, in denen kein Holzofen installiert
werden kann (besondere Verbote, gréBere AuBenmafe
des Ofens, Einkauf und Lagerung des Brennholzes usw.).
Genau in diesen Fallen ist die Installation eines Gasofens
empfehlenswert. Er ist einfach zu bedienen (mit
elektronischer Temperatursteuerung), sauber (er erzeugt
keinen RuB) und hat einen geringen Energieverbrauch
(Gas kann wirtschaftlicher als Holz sein).

BENUTZERFREUNDLICH MINIMALES
WARTEN

IMMER CONSTANT ENERGIE
TEMPERATUR SPAREN

Abdeckisolierung aus Verputz zwischen den Segmenten der Wélbung
Kaolinfasermatratze mit einer minimaler und der Backflache und Segmenten aus
Dicke von 10 bis zum 20cm. bestandigem feuerfestem plastischem Zement.

8-10 cm dicke Segmenten der Wélbung
und Ofenbogen aus demselben fiir die
Backoberflache verwendeten Feuerbeton
gewonnen.

Rauchabzughaube aus Stahl, versehen mit
hitzebestandiger Farbe.

7 cm dicke Monoblock-Backflache gewonnen
aus eingerutteltem Feuerbeton.

Basisisolierung, bestehend aus einer doppelten
Schicht aus isolierenden Platten in feuerfestem
Ton, P.V. 450 KG./MC
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Temperaturregelung

und Zﬂgkﬁu&%ﬁ/

Drago ist ein Multi-Gas-Atmosphéaren-Brenner, der
speziell fur den Holzofen Pavesi von Avanzini Bruciatori
s.r.l. entwickelt wurde: seit 1960 arbeitet dieses
Unternehmen erfolgreich in der Herstellung von Backofen.

In diesem atmosphérischen Brenner beruht die
Verbrennung auf nattrlichem Schornsteinzug,

wie Holz; die Flamme, die von Dragos spezieller
Vormischbrennanlage erzeugt wird, ist gut diffundiert und
sehr hell.

Drago ist untbertroffen von anderen Produkten auf

dem Markt in Bezug auf einheitliches Kochen in der
Ofenoberflache.




BRENNERKORPER

Drago D2 ist extrem still und arbeitet kontinuierlich: es
hat zwei separate Flammen, die von der externen
Steuereinheit leicht gesteuert werden; sie kann in der
Position installiert werden, die fir den Benutzer am
bequemsten ist.

Der Brenner startet automatisch auf die erste Flamme,
die fUr die Aufrechterhaltung der Ofentemperatur
verwendet wird, wahrend die zweite Flamme flir
schnelles Erhitzen oder wahrend der Spitzenzeit fur
maximale Betriebswirtschaft und reduzierten
Kraftstoffverbrauch verwendet wird.

Der Einzelbrenner D1M arbeitet mit niedriger und hoher
Flamme und bietet die Moglichkeit, die
Flammenintensitat in 6 verschiedenen Leistungsstufen
zu variieren: Dies ermdglicht es Ihnen, den sich im
Laufe des Arbeitstages andernden Warmebedarf zu
decken, und vereinfacht die Ofenverwaltung maximal
und ermdglicht erhebliche Kraftstoffeinsparungen.

Elektronisches Bedienfeld

Drago D2 ist vollig automatisch und einfach zu
bedienen; mit dem fortschrittlichen Drago
Control Steuergerat, garantiert es maximale
Betriebssicherheit und schnelle Ofenheizung.

Das Drago Baby SIX-Bedienfeld bietet die Moglichkeit,
die Intensitat der hohen Flamme Uber das praktische
Tastenfeld mit 6 Referenz-LEDs in 6 verschiedenen
Leistungsstufen zu variieren.

Drago P1

Manueller Brenner Drago P1 kann in Ofen von 70 bis
90 cm im Durchmesser installiert werden.

Der Benutzer kann niedrige Hitze einstellen, um den
Ofen bei Betriebstemperatur zu halten und auch hohe
Hitze fUr schnelles Ofenheizen. Erhaltlich mit der
senkrechten Form des Bildes oder L geformt, um die
GroBe unterhalb der Kochplatte zu minimieren. Drago
P1 kann Uberall im Freien installiert werden, da es keine
Verbindung zu einer Stromversorgung bendtigt; er ist
nicht empfindlich auf Feuchtigkeit und garantiert immer
eine maximale Sicherheit flr den Benutzer, wie durch
die von der IMQ-Marke durchgeflhrten Tests bestatigt.

PAVESI Bedienfelde

Geschwindigkeitsregelung mit Drehschalter, Umkehr
der Rotationsrichtung, zeitgeschalteter Backzyklus mit
akustischem Signal und automatischer Verzdgerung,
elektronische Temperaturerfassung... Fur Anwender, die
auf eine einwandfreie Steuerung des Ofens Wert legen.




Gas befenert

Serre

TRADITIONELLE & ROTIERENDE
JOY

Der Ofen Joy kann nach lhrem Geschmack charakterisiert werden,
um einer einzigartigen und exklusiven Look zu erreichen.

Die Glasfaserkunststoffabdeckung kann nach Wunsch mit Lack
behandelt oder mit Putz oder Mosaiksteinen verkleidet werden.
Fragen Sie uns, wie es geht, oder wahlen Sie aus den Optionen,
die wir speziell fiir Sie ausgewahlt haben!
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TRADITIONELLE OFEN JOY ROTIERENDE JOY

STATISCH MONOBLOCK DREHOFEN
MONOBLOCK-BACKFLACHE é () KUPPELGEWOLBE 50 / Z/
Geboren aus der Notwendigkeit, einen kompakten, Mit seinem rotierenden Kochplatte von 62 cm im
professionellen Gasofen zu schaffen, 6ffnet der Ofen Joy 60 Durchmesser, seiner kleinen Stellflache (80 cm) und

neue Grenzen flr die Fachleute der Pizza. Hochleistungsmaterialien, die professionelle Ofen Joy 60
Kreativ, dynamisch, unverwechselbar, ist der Gasofen Joy 60 TW durch den inkorporierte Gasbrenner ein Temperatur
perfekt fur alle, die eine hoch professionelle Ecke flr Pizza bei Uber 400°C erreichen kann, und zusatzlich zu Pizza, macht
lhrer Business zu widmen wollen. es moglich, auch Handwerker Brot, saftigen Braten oder
Dank seinen Stand mit Radern hinter einer Bar, auf einer Gulasch zu kochen, in dem Raum, der Mann auf einem
Terrasse oder als Ergénzung fur die Herstellung von Couchtisch reservieren wirde.

glutenfreien Pizza einfach zu positionieren, ist Joy 60 perfekt Erhaltlich in endlosen kundengerechten Farben , ermoglicht
von jeder Einrichtung, in der Einhaltung von Umweltstandards der Drehofen Joy 60 TW dem Pizzab&cker, sich ausschlieBlich
angepasst, mit groBer Aufmerksamkeit zur Energieeinsparung um der Zubereitung der Pizzen zu widmen, denn nachdem
und Effizienz in der Produktion. Der Ofen Joy 60 wird mit einem sie in den Ofen geschoben wurden, brauchen die Pizzen
manuellen Brenner Drago P1 geliefert. weder kontrolliert noch gedreht zu werden. Der Ofen Joy

B60TW wird mit einem manuellen Brenner Drago P1 geliefert.

JOY60 - JOYBOTW

Innenmafe cm 91x65 - Durchmesser 62
Gewight Kg. 250
Schalendicke stahl

Entfernung Backflache-Decke cm 32

Entfernung Backflache- Boden cm 121

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikropordse Panels) e 10
Hoéhere Isolierung Dicke
(Kaolin Decke) em 12
Rauchfang @ cm 12
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschlu3 280°C
Abgasmenge 110 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago P1
Warmeleistung Kw min. 6 - max. 15
Wérmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 13.000
Gasdruck Erdgas mbar min. 15/25 - max. 25/50
5 min. 0,63/0,20
Gasdurchsatz Erdgas Nm?%h max. 1,58/0.54
GasanschluB inches 1/2
Gewight kg. Kg. 4
StromanschluB \% 230 Einphasen Well Paves 01 Hand aefertiat und montiert wird. sind leichte Variationen in d
Motor + Brenner Stromaufnahme IOW M:IBn:t‘]I:'lseln d:r; gzp;zufé ﬁr;[:?rf;n montiert wird, sind leichte Variationen in den
804 mm 804 mm 1022 mm
------------------- | _ | R | _ RN |
= / f JOY 60TW JOY 60
500 mm 500 mm, Y Y
g 8 : Y R
2 n°1/2 "8 n°1/2
V) W %8 \vs \of
~N
JOY 60TW JOY 60 S
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TRADITIONELLE OFEN JOY 70
STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Selbstausdehnde Backflache aus einem Stiick (MONOBLOCK) —
Modell eignet sich flir Lokale mit maximal 20 Gedecken oder flir
Gastronomieanbieter, die ihren Kunden ohne groBen Raumaufwand
einen zusatzlichen Dienst bieten mdchten. Ideal zum Backen von Pizza
zu Hause oder in Ihrem Garten mit der Hilfe eines professionellen Ofen.

AuBergewohnliche Leistung, kompakte GroBe, Konsume ahnlich wie
bei unseren traditionellen Modellen, perfekt Backen fir den ganzen
Arbeitstag. Entwickelt, um ein Arbeitswerkzeug auf hdchstem Niveau
zu bieten, aber immer noch einzigartig, denn es stark in Bezug auf
Asthetik, fast ein Design Stiick, ist.

Der Ofen Joy 90 ist mit einem Einzelflammenbrenner, elektronisch
gesteuertem D1M oder, auf Anfrage, manuell gesteuertem Drago P1
ausgestattet.

InnenmaBe cm 86x81
Gewight Kg. 300
Schalendicke cm 8
Entfernung Backflache-Decke cm 40
Entfernung Backflache- Boden cm 116

Nidriegere Isolierung Dicke

AL

(Mikropordse Panels) o 10

Hohere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) ° cm 12

Rauchfang @ cm 14,5/15

Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschlu3 280°C

Abgasmenge 120 m3/Hr

Unterdruck Pa 12

Monoblock-Backflache Brenner Drago D1M

Warmeleistung Kw min. 7 - max. 24

Warmeleistung Kcal/h min. 6.020 - max. 20.640

Gasdruck mbar min. 15 - max. 25

Gasdurchsatz Nm®/h min. 0,73 - max. 2,54

GasanschluB inches 1/2

Gewight kg. 8

StromanschluB \% 230 Einphasen

Brenner Stromaufnahme W 100 Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind

leichte Variationen in den MaBnahmen des Endprodukts normal

1200 mm 1350 mm

ol

580/230 h mm

1760 mm

| 1400 mm | Jeeeeenenens 1400 mm w=eeeeeeeed |

JOY 90

\ %

n°2/3
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TRADITIONELLE OFEN JOY /20
STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Klein holzbefeuerter Ofen mit einem Fassungvermogen von etwa 5/6
pizzen. AuBergewohnliche Leistung, kompakte GroBe, eignet sich fir
Lokale mit 40/50 Gedecken oder fur Gastronomieanbieter, die ihren
Kunden ohne groBen Raumaufwand einen zusétzlichen Dienst bieten
mochten.

AuBergewohnliche Leistung, kompakte GroBe, Konsume ahnlich wie
bei unseren traditionellen Modellen, perfekt Backen fir den ganzen
Arbeitstag. Entwickelt, um ein Arbeitswerkzeug auf héchstem Niveau
zu bieten, aber immer noch einzigartig, denn es stark in Bezug auf
Asthetik, fast ein Design Stiick, ist.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem mittleren Gewicht von 200 kg hergestellt.
Alle gasbefeuerten Ofen von Pavesi sind fir Gasbrenner und
elektronische Steuerung vorgerustet.

AL

Innenmafe cm 120x115

Gewight Kg. 860

Schalendicke cm 8/10

Entfernung Backflache-Decke cm 42

Entfernung Backfldche- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Di

(Mikro%or('jse Panel%Dlee em 10

Hohere Isolierung Dicke g?élalr?i?];jmsocﬁvzvri:ekll\(/eli;jt:ﬂ?ei?g Zti}? E\i?ﬁcgem MarmoraufAnage.

(Kaolin Decke) em 12 o

Rauchfang @ cm 20

Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschlu3 280°C

Abgasmenge 124 m3/Hr

Unterdruck Pa 12

Monoblock-Backflache Brenner Drago D2

Warmeleistung Kw min. 6 - max. 34

Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200

Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50

Gasdurchsatz Erdgas Nm?3/h rrr?él %%%//?22%

Gasanschlu3 inches 1/2

Gewight kg. 8

StromanschluB V 230 Einphasen _ _ _ o

Bremer Stromaunahme W 100 e e e
1650 mm 1605 mm

230 mm

1900 mm

JOY 120

&

n° 5/6

600 /230 h mm
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TRADITIONELLE OFEN JOY /40

STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Einwandfrei kreisférmige Grundflache, maximales Fassungsvermagen
7 bis 9 Pizzen. Produktionskapazitat 100 Pizzen/Std mit
Selbstausdehnenden Backflache aus einem Stlick (MONOBLOCK).
Ein HochstmaR an Produktivitat bei ausgesprochen niedrigen Kosten.

AuBergewohnliche Leistung, kompakte GréBe, Konsume ahnlich wie
bei unseren traditionellen Modellen, perfekt Backen fur den ganzen
Arbeitstag. Entwickelt, um ein Arbeitswerkzeug auf héchstem Niveau
zu bieten, aber immer noch einzigartig, denn es stark in Bezug auf
Asthetik, fast ein Design Stiick, ist.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Alle gasbefeuerten Ofen von Pavesi sind fiir Gasbrenner und
elektronische Steuerung vorgerUstet.

AL

InnenmaBe cm 140x135
Gewight Kg. 1320
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backfldche- Boden cm 115/125 Einstellbar
Nidriegere Isolierung Dicke
(Mikrogpor('jse Panelg) e 10
Hohere Isolierung Dicke
(Kaoln Docke) em 12
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago D2
Warmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
Gasdurchsatz Erdgas Nm?3/h r;”g( %65%//?22%
GasanschluB inches 1/2
Gewight kg. 8
Stromanschlu V 230 Einphasen
Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den

Brenner Stromaufnahme W 100 MaBnahmen des Endprodukts normal

1864 mm 1805 mm

| |

<.

230 mm
-
1900 mm

JOY 140
I Y
n°7/9
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TRADITIONELLE OFEN JOY /40//50

STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Selbstausdehnenden Backflache aus einem Stlick (MONOBLOCK) mit
maximales Fassungsvermogen 10 bis 12 Pizzen

Produktionskapazitat 120 Pizzen/Std.

Ein HochstmaB an Produktivitat bei ausgesprochen niedrigen Kosten.

Entwickelt, um ein Arbeitswerkzeug auf hdchstem Niveau zu bieten,
aber immer noch einzigartig, denn es stark in Bezug auf Asthetik, fast
ein Design Stiick, ist.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Alle gasbefeuerten Ofen von Pavesi sind fiir Gasbrenner und
elektronische Steuerung vorgerUstet.

InnenmaBe cm 140x155
Gewight Kg. 1600
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backfldche- Boden cm 115/125 Einstellbar
Nidriegere Isolierung Dicke
(Mikrogpor('jse Panelg) e 1
Hohere Isolierung Dicke
(Kaol Docke) em 12
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago D2
Warmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
Gasdurchsatz Erdgas Nms/h r;nél %65%//?22%
GasanschluB inches 1/2
Gewight kg. 8
Stromanschlu V 230 Einphasen
Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den

Brenner Stromaufnahme W 100 MaBnahmen des Endprodukts normal

2080 mm . ...1805mm

JOY 140/160

&

n° 10/12

ol

600/230 hmm

|.............

1900 mm
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ROTIERENDE JOY 7 0 / Z/ GRS FRONT7

MONOBLOCK DREHOFEN

KUPPELGEWOLBE

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser

90 cm, Kapazitat 2/3 Pizzas.

Auf maximale Konsistenz ausgelegt, backt der Drehofen Pizza und
andere Gerichte perfekt, ohne das Lebensmittel im Ofen zu bewegen.
Erzielen Sie die komplexen Aromen, die nur mit einem traditionellen
Ofen maglich sind und GenieBen Sie den Komfort von Gas.

Der dessen einzige Flamme Joy 90 TW wurde mit einem elektronischen
Brenner geboren, dessen einzige Flamme in sechs verschiedenen

Positionen einstellbar ist.

AL

InnenmaBe cm 90
Gewight Kg. 390
Schalendicke cm Aus Stahl + Beton
Entfernung Backflache-Decke cm 32
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar
N|(;Ir|eger§_ Isolierung Dicke om 10
(Mikroportse Panels)
Hohere Isolierung Dicke
(Kaolin Decke) em 15
Rauchfang @ cm 15
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 115 m/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago Baby SIX
Warmeleistung Kw min. 7 - max. 24
Warmeleistung Kcal/h min. 6.020 - max. 20.640
Gasdruck mbar min. 15 - max. 25
Gasdurchsatz Nm?h min. 0,73 - max. 2,54
Gasanschlu inches 1/2
Gewight k. o Weil Pavesi Of Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen i
. ell Favesi Uten von nand gefertigt und montiert wird, sina leicnte vVariationen in
StromanschluB v 230 E|nphasen den MaBnahmen des Endprodukts normal
Motor + Brenner Stromaufnahme W 190
Joeeeee 200 mm [T 1240mm
~ JOY 90 TW
: GAS FRONT
590/ 463 mm —
n°2/3
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ROTIERENDE JOY //0 7Z/4’/<LS

MONOBLOCK DREHOFEN
KUPPELGEWOLBE

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser
110 cm, Kapazitat 6/8 Pizzas

Ein kleiner und auBerst reaktiver Ofen, der die an das Gargut
abgegebenen Warmeeinheiten UNMITTELBAR wiedergewinnt.

Seine Stundenleistung geben wir bewusst nicht an, da sie, abgesehen
von den Ofeneigenschaften, mit der Produktivitat des Personals und
der Beschaffenheit des Arbeitsbereichs verbunden ist.

Uberzeugen Sie sich selbst: Sie werden Ulberrascht sein.

Benutzerfreundlich, Dreh- Geschwindigkeitsregelung, Kochplatte immer
auf die ideale Temperatur, sind die Drehdfen ideal fUr digjenigen, die
groBe Mengen von Pizzen so schnell wie moglich kochen missen.

Alle gasbefeuerten Ofen von Pavesi sind fiir Gasbrenner und
elektronische Steuerung vorgerUstet.

AL

T

InnenmafBe cm 110
Gewight Kg. 1420
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar
Nidriegere Isolierung Dicke om 10
(Mikropordse Panels)
Hohere Isolierung Dicke
Kaolin Deck em 12
(Kaolin Decke) Mosaikverkleidung aus italienischem Fliesen auf Anfrage.
Rauchfang @ cm 20 Glanzend schwarze Metallteile auf Anfrage.
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 124 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago D2
Warmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
5 min. 0,63/0,20
Gasdurchsatz Erdgas Nm?¥h max. 3,59/1.22
Gasanschlu inches 1/2
Gewight kg. 8
StromanschluB V 230 Einphasen
Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500 leichte Variationen in den MaBnahmen des Endprodukts normal
Jroveemmeeenmrenneeed OO M e | I 1605 mm |
JoY 110 TW
= GAS FRONT
H —E
: =
| i ! S5
D o
n° 6/8
E ~
= i oS
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AL

ROTIERENDE JOY /50 7Z/ GAS

MONOBLOCK DREHOFEN
KUPPELGEWOLBE

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser
130 cm, Kapazitat 10/12 Pizzas

Ein kleiner und auBerst reaktiver Ofen, der die an das Gargut
abgegebenen Warmeeinheiten UNMITTELBAR wiedergewinnt.

Seine Stundenleistung geben wir bewusst nicht an, da sie, abgesehen
von den Ofeneigenschaften, mit der Produktivitdt des Personals und
der Beschaffenheit des Arbeitsbereichs verbunden ist.

Uberzeugen Sie sich selbst: Sie werden Ulberrascht sein.

Benutzerfreundlich, Dreh- Geschwindigkeitsregelung, Kochplatte immer
auf die ideale Temperatur, sind die Drehdfen ideal fUr digjenigen, die
groBe Mengen von Pizzen so schnell wie moglich kochen mussen.

Alle gasbefeuerten Ofen von Pavesi sind fiir Gasbrenner und
elektronische Steuerung vorgerustet.

InnenmafBe cm 130
Gewight Kg. 1270
Schalendicke cm 8/12
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) e 10
Hohere Isolierung Dicke om 10
(Kaolin Decke)
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago D2
Warmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
5 min. 0,63/0,20
Gasdurchsatz Erdgas Nm?¥h max. 3,59/1.22
GasanschluB inches 1/2
Gewight kg. 8
StromanschluB V 230 Einphasen
Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500 leichte Variationen in den MaBnahmen des Endprodukts normal
| ...1864 mm | | 1805mm |
JOY 130 TW
m GAS FRONT
- E
: TE o
| T o — ¢ : B
£ N N
: g g Y%
A <= : S
n°10/12
E
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Gas ée/éw/z‘

Serre

TRADITIONELLE
RPM

Der Ofen hat Raumtemperatur und kann nach Wunsch mit
Lack behandelt oder mit Putz oder Mosaiksteinen verkleidet
werden.

Nach Beachtung der im Einsatzland geltenden Regeln kann
der Gasofen unter der Kiichenhaube installiert werden, wie im
folgenden Referenz, Pizza Pilgrim Restaurant, London, UK.

COURTESY OF PIZZAPILGRIMS, UK




AL

TRADITIONELLE OFEN RPM /20
STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Kleiner Ofen mit einem Fassungsvermogen von etwa 5/6 Pizzen.
Selbstausdehnende Backflache aus einem Stick (MONOBLOCK)

- Modell eignet sich fur Lokale mit 40/50 Gedecken oder flr
Gastronomieanbieter, die ihren Kunden ohne groBen Raumaufwand
einen zusétzlichen Dienst bieten mdchten.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Alle gasbefeuerten Ofen von Pavesi sind fir Gasbrenner und
elektronische Steuerung vorgerustet.

InnenmaBe cm 120x115
Gewight Kg. 1100
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 122
Niqlriegerg_ Isolierung Dicke om 15
(Mikroportse Panels)
Hdhere Isolierung Dicke
(Kaolin Docke) em 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 124 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago D2
Warmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
Gasdurchsatz Erdgas Nms/h rr::g:( %%%//?22%
Gasanschlu inches 1/2
Gewight kg. 8
StromanschluB V 230 Einphasen ) ) _ S S
Brenner Stromaufnahme W 100 \(I’\LeI:I h;a;\rl;s;h?rflzr; \(Ij(:; I;ﬁz;j)rng:ﬁf;grnrgarront|ert wird, sind leichte Variationen in
1500 mm 1600 mm

1
1
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TRADITIONELLE OFEN RPM /40
STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Der Erste. Der bekannteste.

Einwandfrei kreisformige Grundflache, maximales Fassungsvermagen
7 bis 9 Pizzen, Selbstausdehnende Backflache aus einem Stlick
(MONOBLOCK).

Produktionskapazitat 100 Pizzen/Std.

Eines unserer meist verkauften Modelle. Ein Hochstmal3 an
Produktivitat bei ausgesprochen niedrigen Kosten.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Alle gasbefeuerten Ofen von Pavesi sind fir Gasbrenner und
elektronische Steuerung vorgerUstet.

AL

Innenmafe cm 140x135
Gewight Kg. 1250
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 122
Nidriegere Isolierung Dicke
(Mikropordse Panels) e 15
Hohere Isolierung Dicke
(Kaolin Decke) em 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago D2
Wérmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Wérmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
5 min. 0,63/0,20
Gasdurchsatz Erdgas Nmé/h max. 3,59/1.02
Gasanschlul3 inches 1/2
Gewight kg. 8
StromanschluB V 230 Einphasen ol Paves O I | L e v ;
eil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den
Brenner Stromaufnahme W 100 MaBnahmen des Endprodukts normal
1700 mm 1800 mm

| | | |

A [\ f

(N

1900 mm

RPM 140

&

n°7/9

560/270 h mm
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TRADITIONELLE OFEN RPM /40//éO

STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Unser meist verkaufter Ofen, mit einem Fassungsvermogen von bis

zu 12 Pizzen, sowohl holzbefeuert als auch gasbeheizt erhaltlich,
selbstausdehnende Backflache aus einem Stlick (MONOBLOCK).
Obwohl der Energieverbrauch ganz dem Mod. 140 entspricht, ist die
Produktionskapazitat hdher (mehr als 120 Pizzas pro Stunde). Ideal fur
groBe Lokale oder Pizzerien, bei denen der Spitzenbetrieb auf wenige
Stunden konzentriert ist. Auch fUr Pizzas mit einem Durchmesser tber
40 cm optimal geeignet.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Alle gasbefeuerten Ofen von Pavesi sind fir Gasbrenner und
elektronische Steuerung vorgerUstet.

InnenmaBe cm 140x155
Gewight Kg. 1400
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 122
Nidriegere Isolierung Dicke
(Mikropordse Panels) e 15
Hohere Isolierung Dicke
(Kaolin Decke) em 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago D2
Wérmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Wérmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
5 min. 0,63/0,20
Gasdurchsatz Erdgas Nmé/h max. 3,59/1.22
GasanschluB inches 1/2
Gewight kg. 8
StromanschluB V 230 Einphasen ol Paves O I | e o ;
eil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den
Brenner Stromaufnahme W 100 MaBnahmen des Endprodukts normal
1950 mm 1800 mm

RPM 140/160

&)

n° 10/12

fa

1900 mm

560 /270 h mm
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TRADITIONELLE OFEN RPM /40//&0

STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Das grofte Ofenmodell unserer Standard-Produktion, fir
holzbefeuerten und gasbeheizten Betrieb, selbstausdehnende
Backflache aus einem Stlick (MONOBLOCK).

Fassungsvermogen bis zu 17 Pizzas mit einer Beindruckende
Produktivitat (Beladung mit bis zu 150/160 Pizzas/Stunde). Ideal fUr die
Produktion der “Pizza am Meter”. Im Vergleich zu anderen Backdfen
mit der gleichen Backflache sind Raumbedarf und Konsume stark
reduziert.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Alle gasbefeuerten Ofen von Pavesi sind fir Gasbrenner und
elektronische Steuerung vorgerustet.

AL

InnenmaBe cm 140x175

Gewight Kg. 1550

Schalendicke cm 8/10

Entfernung Backflache-Decke cm 42

Entfernung Backflache- Boden cm 122

Mikoporsss Pandy) om 15

Hoéhere Isolierung Dicke

(Kaoln Docke) em 10

Rauchfang @ cm 20

Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C

Abgasmenge 133 m3/Hr

Unterdruck Pa 12

Monoblock-Backflache Brenner Drago D2

Wérmeleistung Kw min. 6 - max. 34

Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200

Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50

Gasdurchsatz Erdgas Nméh rr:;r:( %%%//?22%

Gasanschlu inches 1/2

Gewight kg. 8

StromanschluB V 230 Einphasen ) ) ) o o

Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den

Brenner Stromaufnahme W 100 MaBnahmen des Endprodukts normal

2100 mm 1800 mm

1 1
1 1

-

1900 mm

RPM 140/180

|
560 /270 h mm
A
&y

n°13/17
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Gas befenert

Serre

ROTIERENDE
PavesiVoltaPiana

Die Serie PVP wurde geboren, um die Notwendigkeit zu
erfillen, qualitativ hochwertige Produktionsstandards und den
Einsatz in begrenzten Rdumen zu kombinieren.
PVP-Gasofen, die die konstruktiven Eigenschaften und die
technischen Standards aller Pavesi-Drehmodelle beibehalten,
eignen sich besonders fir Lokale mit wenig Raum, die
dennoch Wert auf hohe Produktivitat legen.

Dank der perfekten Isolierung, hat der Ofen
Raumtemperatur: er kann daher nach Wunsch gefarbt
werden, oder mit einer Gipskartonwand verkleidet werden,
um ihn optisch an die Einrichtung des Lokals anzupassen.

COURTESY OF PIZZA STORE DISTRIBUTIONSFR




AL

ROTIERENDE PVP //0
ROTIERENDER MONOBLOCK-BACKFLACHE
FLACHGEWOLBE

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser
110 cm, Kapazitat 6/8 Pizzas, FLACHE OFENDECKE, quadratische
Ofenkammer mit Wanden aus Feuerbeton, Einzeldffnung 56x27,
Temperaturanstieg von 100° C. auf 300° C in 40 Minuten (Messwert
bei Ofenbetrieb mit Erdgas (34 kW/h) und isoliertem Kaminrohr mit
Nutzdurchmesser 20 cm).

Ein kleiner und auBerst reaktiver Ofen, der die an das Gargut
abgegebenen Warmeeinheiten UNMITTELBAR wiedergewinnt.

Seine Stundenleistung geben wir bewusst nicht an, da sie, abgesehen
von den Ofeneigenschaften, mit der Produktivitat des Personals und
der Beschaffenheit des Arbeitsbereichs verbunden ist.

Uberzeugen Sie sich selbst: Sie werden Ulberrascht sein.

Alle gasbefeuerten rotierenden Ofen von Pavesi sind fiir Gasbrenner
und elektronische Steuerung vorgeristet.

B;E%?lzceﬁser Rotierende om 110
Gewight Kg. 1300
Schalendicke cm 7,5
Entfernung Backflache-Decke cm 32
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikropordse Panels) o 10715
Hohere Isolierung Dicke
(Kaolin Decke) om 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschlu3 280°C
Abgasmenge 124 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago D2
Warmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
5 min. 0,63/0,20
Gasdurchsatz Erdgas Nm?¥h max. 3,59/1 22
Gasanschlu inches 1/2
Gewight kg. 8
StromanschluB V 230 Einphasen ol Paves o o | o v
eil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500 den Manahmen des Endprodukts normel
; 1550 mm , ; 1500 mm }
| @\ ! i
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ROTIERENDE PVP

ROTIERENDER MONOBLOCK-BACKFLACH®

FLACHGEWOLBE

/30

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser
130 cm, Kapazitat 10/12 Pizzas, FLACHE OFENDECKE,
quadratische Ofenkammer mit Wanden aus Feuerbeton,
Einzeloffnung 56x27, Temperaturanstieg von 100° C auf 300° C in
etwa 50 Minuten (Messwert bei Ofenbetrieb mit Erdgas (34 kW/h)
und isoliertem Kaminrohr mit Nutzdurchmesser 20 cm).

Ein Ofen, der die BedUrfnisse aller Gaststatten, in denen intensiv und

viele Stunden hintereinander gearbeitet wird, voll und ganz erfuillt.
Ein groBer, aber auBerst reaktiver Ofen, der die an das Gargut
abgegebenen Warmeeinheiten UNMITTELBAR wiedergewinnt.

Alle gasbefeuerten rotierenden Ofen von Pavesi sind fiir Gasbrenner

und elektronische Steuerung vorgeristet.

Durchmesser Rotierende

Bachfiache em 190
Gewight Kg. 1350
Schalendicke cm 7,5
Entfernung Backflache-Decke cm 32
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar
Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikrogport')se PanelgsJ) e 10715
Hohere Isolierung Dicke

(Kaoln Docke) em 10
Rauchfang @ cm 20

Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschlu3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12

Motor + Brenner Stromaufnahme W 500

Monoblock-Backflache

Brenner Drago D2

AL

Wérmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Wérmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
5 min. 0,63/0,20
Gasdurchsatz Erdgas Nms/h max. 3,50/1 22
GasanschluB inches 1/2
Gewight kg. 8
StromanschluB V 230 Einphasen ol Pavest o o | i e v
eil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500 in den MaBnahmen des Endprodukts normal
1750 mm 1700 mm

p. .

1900 mm

PVP 130
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ROTIERENDE PVP /50

ROTIERENDER MONOBLOCK-BACKFLACHE
FLACHGEWOLBE

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser
150 cm, Kapazitat 14/18 Pizzas, FLACHE OFENDECKE, quadratische
Ofenkammer mit Wanden aus Feuerbeton, Einzeldffnung 56x27,
Temperaturanstieg von 100° C auf 300° C in ca. 60 Minuten (Messwert
bei Ofenbetrieb mit Erdgas (34 kW/h) und isoliertem Kaminrohr mit
Nutzdurchmesser 20 cm).

Ein groBer, sogar sehr groBer Ofen, aber &uBerst reaktiver Ofen, der
die an das Gargut abgegebenen Warmeeinheiten UNMITTELBAR
wiedergewinnt. Wir sind sicher, dass Sie mit ihm zufrieden werden und
wir hoffen, dass Sie in der Lage sein werden, ihn 100% auszunutzen.

Alle gasbefeuerten rotierenden Ofen von Pavesi sind fiir Gasbrenner
und elektronische Steuerung vorgeristet.

ng;lrgceﬁ:er Rotierende om 150
Gewight Kg. 1400
Schalendicke cm 7,5
Entfernung Backflache-Decke cm 32
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) erm 1015
Hohere Isolierung Dicke
(Kaolin Decke) em 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschlu3 280°C
Abgasmenge 133 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500
Monoblock-Backflache Brenner Drago D2
Wérmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Wérmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
5 min. 0,63/0,20
Gasdurchsatz Erdgas Nms/h max. 3,50/1 22
Gasanschlul3 inches 1/2
Gewight kg. 8
StromanschluB V 230 Einphasen ol Pavest o A | i o v
eil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500 in den MaBnahmen des Endprodukts normal
| 1950 mm | | 1900 mm |
PVP 150
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Gas befenert

Serre

ROTIERENDE
TWISTER

Der erste rotierende Ofen, der von Pavesi produziert wird,
ist immer noch ein Bestseller.

Optimal fir groBe Lokale oder flir Pizzerien, bei denen
sich der Andrang der Kunden auf wenige Stunden
konzentriert; ideal fir Gastronomiebetriebe, die ihren
Kunden auf einfache und schnelle Weise eine perfekte
gebackene Pizza bieten mdchten.

Dank der perfekten Isolierung, hat der Ofen
Raumtemperatur: er kann daher nach Wunsch geférbt
werden, oder mit einer Gipskartonwand verkleidet
werden, um ihn optisch an die Einrichtung des Lokals
anzupassen.




ROTIERENDE WJS%)Q 4’/45

ROTIERENDER
MONOBLOCK-BACKFLACHE
KUPPELGEWOLBE

Selbstausdehnende Backflache aus einem Stick von cm 130
(MONOBLOCK); zentrale hintenseitig gasbefeuertes Modell,
Einzeloffnung, gleichmaBige Verteilung der Hitze, Produktionskapazitat
von mehr als 160 Pizzas pro Stunde bzw. mehr als 400 Pizzas ohne
Unterbrechung (Leistungsdaten wurden im Pizzeria-Betrieb erhoben).

Endlich ist es mdglich vor dem Ofen zu arbeiten und sich voll und
ganz auf die Zubereitung der Pizza zu konzentrieren. Gebrauch und
Reinigung sind ausgesprochen einfach und effizient, die Konsume
stark begrenzt, und auch der Raumbedarf ist minimal.

Dies und die ausgezeichnete Backleistungen machen den
GASBEHEIZTEN TWISTER zu der Hilfe, die sich jeder fUr den eigenen
Pizzabetrieb winscht.

Alle gasbefeuerten rotierenden Ofen von Pavesi sind fir Gasbrenner
und elektronische Steuerung vorgerUstet.

Durchmesser Rotierende

Bachfiiche em 190

Gewight Kg. 1500

Schalendicke cm 8/10

Entfernung Backflache-Decke cm 42

Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikroportse Panels) em 10/15

Hoéhere Isolierung Dicke

(Kaolin Decke) em 10

Rauchfang @ cm 20

Rauch Temperatur an dem RauchrohranschiuB 280°C

Abgasmenge 128 m3/Hr

Unterdruck Pa 12

Monoblock-Backflache Brenner Drago D2

Warmeleistung Kw min. 6 - max. 34

Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200

Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50

5 min. 0,63/0,20

Gasdurchsatz Erdgas Nm?¥h max. 3,59/1 22

Gasanschlu inches 1/2

Gewight kg. 8

StromanschiuB v 230 Elnphasen Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte

Motor + Brenner Stromaufnahme W 500 Variationen in den MaBnahmen des Endprodukts normal

(TR 700mm | | 1800 mm |
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