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ROTIERENDE PVP /50 gﬂ%ﬂb

ROTIERENDER MONOBLOCK-BACKFLACHE

FLACHGEWOLBE

Pavesi ROTIERENDER MONOBLOCK-Backflache mit Durchmesser
150 cm, Kapazitat 14/18 Pizzas ideal fir “Pizza am Meter”, FLACHE
OFENDECKE, runden Ofenkammer mit Wanden aus Feuerbeton,
Einzeloffnung 62x24, Temperaturanstieg von 100° C. auf 300° C. in 60
Minuten (Messwert bei trockenem Holz und isoliertem Abluftrohr mit
Nutzdurchmesser 25 cm).

Stand und Offnung in Metall geformtem und Feuer gemaltem Blatt,
Edelstahl-Simsplatte; Ein ofen, der die Bedurfnisse aller Gaststatten,
in denen intensiv und viele Stunden hintereinander gearbeitet wird, voll
und ganz erfillt.

Ein supergrofB3er, aber duBerst reaktiver Ofen, der die an das Gargut
abgegebenen Warmeeinheiten UNMITTELBAR wiedergewinnt. Wir sind
sicher, dass Sie mit ihm zufrieden werden und wir hoffen, dass Sie in
der Lage sein werden, ihn 100% auszunutzen.

Durch die Installation eines Avanzini Drago Brenners mit RuBschutz
kdnnen Pavesi Holzbfen auch mit Gas betrieben werden.

Durchmesser Rotierende Bachflache cm 150
Gewight Kg. 1750
Schalendicke cm 8
Entfernung Backflache-Decke cm 37
Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar

Nidriegere Isolierung Dicke

(Mikropordse Panels) em 15
Hoéhere Isolierung Dicke
(Kaolin Decke) em 10/20
Rauchfang @ cm 25
Rauch Temperatur an dem RauchrohranschiuB 280°C
Abgasmenge 133 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Stromaufnahme W 400
Motor + Brenner Stromaufnahme W 500
StromanschluB V 230 Einphasen
Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den
MaBnahmen des Endprodukts normal
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