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TRADITIONELLE OFEN RPM /40//50

STATISCH
MONOBLOCK-BACKFLACHE

Unser meist verkaufter Ofen, mit einem Fassungsvermogen von bis

zu 12 Pizzen, sowohl holzbefeuert als auch gasbeheizt erhaltlich,
selbstausdehnende Backflache aus einem Stlick (MONOBLOCK).
Obwohl der Energieverbrauch ganz dem Mod. 140 entspricht, ist die
Produktionskapazitat hdher (mehr als 120 Pizzas pro Stunde). Ideal fur
groBe Lokale oder Pizzerien, bei denen der Spitzenbetrieb auf wenige
Stunden konzentriert ist. Auch fUr Pizzas mit einem Durchmesser Uber
40 cm optimal geeignet.

Die Backflache wird in einem einzelnen feuerfesten Block mit einer
Dicke von 7 cm und einem Gewicht bis zu 250 kg hergestellt.

Alle gasbefeuerten Ofen von Pavesi sind fir Gasbrenner und
elektronische Steuerung vorgerUstet.

InnenmaBe cm 140x155
Gewight Kg. 1400
Schalendicke cm 8/10
Entfernung Backflache-Decke cm 42
Entfernung Backflache- Boden cm 122
Nidriegere Isolierung Dicke
(Mikropordse Panels) e 15
Hohere Isolierung Dicke
(Kaolin Decke) em 10
Rauchfang @ cm 20
Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschluf3 280°C
Abgasmenge 128 m3/Hr
Unterdruck Pa 12
Monoblock-Backflache Brenner Drago D2
Wérmeleistung Kw min. 6 - max. 34
Wérmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200
Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50
5 min. 0,63/0,20
Gasdurchsatz Erdgas Nmé/h max. 3,59/1.02
GasanschluB inches 1/2
Gewight kg. 8
StromanschluB V 230 Einphasen ol Paves O I | e o ;
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Brenner Stromaufnahme W 100 MaBnahmen des Endprodukts normal
1950 mm 1800 mm

RPM 140/160

&

n° 10/12

fa

1900 mm

560 /270 h mm

PAVESI S.r.l | via Radici in Piano 120/C | 41043 Corlo di Formigine (Mo) Italy You g o (“l
Tel. (0039) 059 574569 | Fax (0039) 059 558237 | info@pavesiforni.it | www.pavesifornimodena.it c s
Intertek

5000036




