Holz/Gas

ROTIERENDE WJSEE

MONOBLOCK DREHOFEN
KUPPELGEWOLBE

Selbstausdehnende Backflache aus einem Stiick (MONOBLOCK);
holzbefeuertes Modell mit Vorriistung fir die Umstellung auf Gasbrenner,
Einzeloffnung, Befeuerung und Abtransport der Asche wahlweise
rechts oder links, gleichmaBige Verteilung der Hitze,
Produktionskapazitat von mehr als 160 Pizzas pro Stunde bzw. mehr als
400 Pizzas ohne Unterbrechung (Leistungsdaten wurden im Pizzeria-
Betrieb erhoben).

Optimal fur groBe Lokale oder fur Pizzerien, bei denen sich der Andrang
der Kunden auf wenige Stunden konzentriert; ideal fUr
Gastronomiebetriebe, die ihren Kunden auf einfache und schnelle Weise
eine perfekte gebackene Pizza aus dem traditionellen Holzofen bieten
maochten.

Durchmesser Rotierende Bachflache cm 130

Gewight Kg. 1600

Schalendicke cm 8/10

Entfernung Backflache-Decke cm 42

Entfernung Backflache- Boden cm 115/125 Einstellbar Weil Pavesi Ofen von Hand gefertigt und montiert wird, sind leichte Variationen in den

idri i i MaBnahmen des Endprodukts normal

qunegere“ Isolierung Dicke om 10/15

(Mikroporése Panels)

Hohere Isolierung Dicke (Kaolin Decke) cm 10

Rauchfang @ cm 20

Rauch Temperatur an dem Rauchrohranschlu3 280°C

Abgasmenge 128 md3/Hr

Unterdruck Pa 12

Monoblock-Backflache Brenner Drago D2

Warmeleistung Kw min. 6 - max. 34

Warmeleistung Kcal/h min. 5.000 - max. 29.200

Gasdruck Erdgas mbar min. 7/20 - max. 25/50

5 min. 0,63/0,20

Gasdurchsatz Erdgas Nm®/h max. 3.59/1.22

GasanschluB inches 1/2

Gewight kg. 8

Stromanschluf3 V 230 Einphasen

Motor + Brenner Stromaufnahme W 500
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