
Petit et d'une capacité de 4/5 pizzas, il dispose 
d'une surface de cuisson MONOBLOC auto-
extensible et a été conçu pour permettre à 
chacun de cuisiner avec un four professionnel 
chez lui. 

Que vous souhaitiez construire un four de toutes 
pièces, ou simplement finir le noyau en béton 
réfractaire avec le matériau de votre choix, tout 
est désormais possible avec la série Family. 

Le four Family 120 vous permet enfin de créer le 
four de vos rêves, grâce à ce kit DIY, réalisé avec 
les mêmes matériaux que les fours professionnels 
Pavesi, utilisés par plusieurs des meilleurs 
pizzaiolos du monde.

PAVESI S.r.l | via Radici in Piano 120/C | 41043 Corlo di Formigine (Mo) Italy
Tel. (0039) 059 574569 | Fax (0039) 059 558237 | info@pavesiforni.it | www.pavesifornimodena.it

FOUR TRADITIONNEL FAMILY 
PLAN DE CUISSON MONOBLOC  
STATIQUE

à bois

Dimensions Internes cm 

Poids Kg. 450 

Épaisseur de la Coupole cm 6/8 

Hauteur de la Plaque de Cuisson au  Ciel cm 40 

Épaisseur de l’isolant Inférieur 
(Panneaux Microporeux) cm 15

Épaisseur de l’isolant Supérieur 
(Couverture Kaolin) cm 10 

Cheminée Ø cm 20

Température de fumée à la sortie - volume des gaz  280°C - 124 m³/Hr
Pression Statique Pa 12
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